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ETIMEK TATLISI

Muhallebisi i¢in:

1 kilo st

1 bardak toz seker

1 corba kasigi nisasta
1 corba kasigi un

1 paket vanilya
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
3 bardak su

Kremasi igin:

1 su bardagi soguk st
1 paket kremsanti (kakaolu veya sade)

Bir tencerenin igine 1 kilo sit, 1 corba kagigi nisasta, un ve sekeri ekleyelim.

Bir ¢irpict yardimi ile sirekli karigtirarak muhallebimizi pisgirelim.

Kaynamaya baglayan muhallebimizin igine, 1 paket vanilya ve tereyagini katalim.

Bir iki tagim daha kaynattiktan sonra muhallebimiz sicakken etimeklerin tzerine esit gelecek sekilde dokelim.
En son buzdolabinda beklettigimiz kremsantiyi de spatula yardimi ile esit sekilde yayalim.

Arzuya gore Uzerine targin, hindistancevizi veya samfistigi serpebiliriz.

Bir kaseye sut ve kremsantiyi aktarip mikser yardimi ile hizli devirde kdpurene kadar ¢irpin.30 dakika
buzdolabinda bekletin.

Ocaga aldigimiz tencerenin igine 2 su bardag toz sekeri koyup orta derecede sekerler yanana kadar
karistiriyoruz.

Daha sonra 3 bardak su ilave ediyoruz. Seker eriyene kadar karistiriyoruz.

Firin tepsisine etimekleri dlizgin bir sekilde diziyoruz.

Kaynar olan serbeti, etimeklerin her tarafina gelecek sekilde ddkiyoruz.
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