<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETIMEK TATLISI

1 paket etimek

1 paket st

1 paket vanilya

6 yemek kasigi un

6 yemek kasigi seker
2 yemek kagsi§i nisasta
1 tath kasidi tereyagi
Kremasi igin:

1 paket krem santi

1 bardak sut

Serbeti igin:

2.5 su bardagi su

1.5 su bardagi seker
Uzeri icin:

1 paket hindistancevizi

Oncelikle tatlinin serbetini hazirlayin ve ilk sicagi ¢ikana kadar bekleyin.

Etimekleri genig dikdortgen bir sunum tepsisine dizin.

Uzerine serbeti dokin ve etimeklerin serbetini cekmesini bekleyin.

Ayri bir kapta krem santi ve situ katilagana kadar ¢irpin. Katilagsan santiyi buzluga kaldirin.
Muhallebiyi yapmak igin siitli ve sekeri genis bir tencereye alin. Seker eridikten sonra nisasta ve unu tepeleme
sekilde ekleyin.

Muhallebiyi glizelce ¢irpin. Katilasan muhallebiye tereyagini ekleyin ve eriyene kadar karigtirin.
Muhallebiyi ocaktan aldiktan sonra vanilyayi karigsima ekleyin ve iyice karigtirin.

Mubhallebiyi serbetini cekmis etimeklerin Gizerine ddkin ve sogumaya birakin.

Muhallebi soguduktan sonra krem santiyi muhallebinin Gzerine yayin.

Etimek tatlisinin Gzerini hindistan cevizi ile kaplayin ve sogumasi igin buzdolabina alin.
Soguduktan sonra dilimleyip servis edebilirsiniz.
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