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ETIMEK TATLISI

1 paket tuzsuz etimek

1- 5 su bardag seker

2 su bardagi sicak su

KREMA ICIN:

Yarim blyuk paket margarin (125 gr.)
6 corba kasigi un

1 su bardagi seker

1 litre st

1 paket vanilya

1- SURUP: 1- 5 su bardag@i seker yarim bardak su ile kaynatilip hafif karamel rengine déniince atesten alinip 2
bardak sicak su konur. Tekrar atese alinarak kaynatilip kivaml bir surup yapilir.

2- Etimekler cam bir kaba dizilir. Hazirlanan karamel rengindeki surup kasik kasik tzerlerine dokuldr.

3- KREMANIN YAPILISI:

Yarim paket margarin ile 6 gorba kasidi un hafif ateste karigtirarak sarartilir. 1 su bardag seker ve 1 litre sicak
st konup karigtirarak pigirilir. Biraz sulu olarak atesten

alinir. Vanilya konur. 5- 6 dakika mikserle garpilip etimeklerin tizerine dokdilUr.

4- lyice soguyunca buzdolabinda 1 gece veya 5- 6 saat saklanir. Dilimlenerek servis yapllir.

ML® Yodgurt Tathsticin tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 12.08.2020
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