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ETIMEK TATLISI

1 paket etimek
Muhallebi igin:

1 su bardagi nisasta
1 su bardagi seker
4 su bardag st

1 paket sade krem santi (toz)
Serbet igin:

3 su bardagi seker
4 su bardagi su
Uzeri igin:
Hindistancevizi

Bir tencereye toz seker ve suyu alip 15 dakika kadar kaynatalim. Etimeklerimizi borcama veya herhangi bir firin
kabina dizelim. Pisen serbeti etimeklerin izerine dokelim ve sogumasi igin bekletelim. Ote yandan muhallebi
icin bir tencereye nisasta ve toz sekeri alip Gizerine sutl dokelim. Cirpma teli ile girpalim ve orta ateste pisirelim.
Atesten alip soguttuktan sonra 1 paket toz santiyi muhallebiye d6kelim ve mikserle ¢irpalim. Daha sonra serbeti
etimeklerin Uzerine dokup spatula ile Gzerini dizeltelim ve yarim saat kadar bekletip servis yapalim.
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