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ETi PETIBOR'LU CIZGILI PASTA

1 paket cikolatali puding

1 bardak sut

1 paket krema

3 corba kasigi pudra sekeri

1/2 paket Eti Kakaolu Bisklvi

1/2 paket Eti Petibdr Biskuvi

1/2 paket Etibor Biskuvi

1/2 paket Eti Karam Bitter Cikolata

1 su bardag st ile puding hazirlanir. Uzeri streg filmle kapatilip oda sicakligina kadar soumasi beklenir.
Dikddrtgen bir kek kalibi igerisinde biskiviler énce pudinge bulanarak, bir kakaolu, bir Etibor, bir Petibdr
sirasiyla dik dizilir. Uzerine pudingin kalani da kaplandiktan sonra 2 saat buzdolabinda sogutulur. Seker ve
krema mikserde yiksek devirde 5-6 dakika ¢irpilir. Pastanin Uzeri kaplanir. Bitter ¢ikolata pastanin Gzerine
rendelenir. Yeniden buzdolabinda 2 saat sogumaya birakilir. Gapraz kesilerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:127104 « adi:Eti Petibor'lu Cizgili Pasta « génderen:merve ergdl « indirme tarihi:01.05.2024 - 11:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eti-petiborlu-cizgili-pasta-vt93737
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/eti-petiborlu-cizgili-pasta-127104.jpg
http://www.tcpdf.org

