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ETI KARAM GURMELI MOUSSE

2 paket Eti Karam Gurme
1 kutu krema
1 paket Eti Karam Bitter Cikolata (aciligi azaltimis)

Kremay! kisik ateste isitin. Igine ayni miktar Eti Karam Bitter Cikolata’yi ekleyin. Eti Karam Bitter Gikolata’y
tamamen eriyene kadar karistirin. Yarim saat dolapta sogutun. Dolaptan ¢ikarip tel girpici veya mikserle ¢irpin.
Bardaklarin icine dogramis Eti Karam Gurme pargalari koyup lzerine karisimi paylastirin. Uzerine bir dilim Eti
Karam Gurme ile servis yapabilirsiniz.
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