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ETI KAKAOLU BISKUVI ILE PORTAKALLI CHEESECAKE

1 paket ETI Kakaolu Bisk(ivi
30 gram tereyag

2 adet portakal

75 gr toz seker

700 gr taze kutu peyniri

200 ml portakal suyu

3 yaprak jelatin

2 adet yumurta sarisi

ETi Kakaolu Biskiivi'leri mikserde ufalayin. Tereyadini yakmadan eritin. 20 cm capindaki bir kelepgeli kalibi
hafifce yagdlayin. Biskuvileri erittiginiz yagin igine dékip iyice karistirin. Karigimdan Ustind siislemek igin 1
yemek kasiJi ayirin ve kalanini yagladiginiz kelepgeli kalibin igine elinizle bastirarak déseyin. Buzlukta 15 dakika
bekletin. Ayirdiginiz karigimdan 3 tane kii¢lik top yapip buzdolabina koyun. Jelatini kaynatmadan eritin. 1 adet
portakalin kabugunu rendeleyin. Igine toz seker, 2 adet yumurta sarisi, kutu peyniri, jelatini ve portakal suyunu
ekleyerek, mikserde karistirin. Karigimi katilagmig biskGvilerin Gzerine dékin ve folyo ile értin. Dondurucuya
kaldirp 1,5 saat bekletin. Portakal dilimlerini keskin bir bicakla beyaz zarlardan ayirarak fileto ¢ikarin.
Cheesecake'i servis yapmadan dnce portakal dilimleri ve biskivi toplari ile stsleyin.
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