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ETİ CİCİBEBE'Lİ ROKOKO

3 yumurta
2,5 fincan un
2 su bardağı şeker
4 su bardağı süt
5 çorba kaşığı kakao
2 paket vanilya
2 paket (190 gr) Eti Cicibebe
100 gr fındık
1 su bardağı vişne

Kakao, un ve şeker karıştırılıp süt ilave edilerek pişirilir. Ilıyınca yumurtalar teker teker ilave edilir. İçie iri
doğranmış bisküviler, vanilya, fındık ve vişneler eklenir. Yuvarlak büyük bir kasede dondurulur. Kırılmış fındık ve
vişneyle servis edilir.
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