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ETI BURCAK'LI ORMAN MEYVELI CRUMBLE

1 paket Eti Burgak Sultani Biskdivi

500 gr gilek

1 yemek kasigi esmer toz seker

1 cay kasigi targin

1 kutu yaban mersini

Yarim su bardagi ceviz igi

1 yemek kasigi tereyadi (ddkim tavayi yaglamak igin)
2 yemek kagsigi tereyagi

Gilekleri dograyin.

Dogranmis cileklere esmer seker, yaban mersini ve ceviz i¢ini ekleyip karigtirin.

Malzemeleri 1siya dayanikli firin kabina aktarin.

Crumble hamuru igin Eti Burgak Sultani BiskUvi’leri eritilmis tereyag ile birlikte yumusak kivamli kum haline
getirin.

Bisklvili hamurlu meyvelerin Gzerine serpin.

180 dereceye ayarli firinda, 15-20 dakika pisirin.

Iikken servis edin.

Not: Cilek ve yaban mersinine ek iziim veya ahududu da kullanabilirsiniz.
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