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ETI BURCAK'LI BALKABAKLI TIRAMISU

1 paket Eti Burgak Klasik Biskuvi

3 su bardag st

2 adet yumurta sarisi

5 yemek kagsigi seker

3 yemek kagigi un

1 paket labne peyniri (200 g)

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 fincan sade kahve (biskUvileri 1slatmak igin)
Kavrulmus ceviz veya findik igi (istege bagl)
500 g balkabagi

1 cay bardagdi toz seker

Balkabagi puresi i¢in kip dogranmig balkabaginin tzerine seker serpin. 200 dereceye ayarli firinda, iyice
yumusayana kadar pisirin. Ardindan blenderde veya ¢atalla iyice ezip pure haline getirin.

Muhallebisi i¢in sitl, yumurta sarisini, sekeri, unu tencereye alip iyice karigtirin.

Kisik ateste, kivam alana kadar karigtirarak pisirin.

Kivam aldiktan sonra ocaktan alin. Labne peyniri ve tereyagini ekleyerek homojen bir kivam alana dek karigtirin.
Biskavileri ik kahveyle islatip servis kabina iki kat olacak sekilde dizin.

Uzerine 6nce balkabagi puresini sonra da muhallebiyi yayin.

Bu islemi birer kat daha olacak sekilde tekrarlayin.

Son olarak muhallebinin Gizerine kakao serpin. Dilerseniz kavrulmus findik veya ceviz i¢i de serpebilirsiniz.
Buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra servis edin.

&

© lezzetler.com tarif no:174451 « adi:Eti Burgak’li Balkabakl Tiramisu « génderen:gdl « indirme tarihi:02.06.2024 - 15:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eti-burcakli-balkabakli-tiramisu-vt121513
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/eti-burcakli-balkabakli-tiramisu-174451.jpg
http://www.tcpdf.org

