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ETI BURCAK YULAFLI ILE ZENCEFILLI VE AYVALI TATLI

Eti Burgak Yulafl

2 su bardagi sit

2 tatl kagigi nisasta

1 kahve fincani seker

1 cay bardagi un

1 yemek kagigindan biraz fazla tereyagi
1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi targin

1 cay kasigi zerdegal

Ayva recel

Eti Burgak Yulafli bisklviyi rondodan gegirip servis edecegdimiz bardaklara paylastiriyoruz. Bir tencerede sit,
nisasta, seker, unu iyice karigtirip orta ateste pisirmeye basliyoruz. Géz g6z olunca tereyagi ve baharatlari
ekleyerek kivam alana kadar iyice pigiriyoruz. Tatly: biskivilerin Gzerine ekleyip buzdolabinda sogumaya
birakiyoruz. Soguduktan sonra (izerine Ayva receli ilave ediyoruz ve servise hazir hale getiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:166967 « adi:Eti Burgak Yulafli ile Zencefilli ve Ayvali Tath » génderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:29.04.2025 -
19:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eti-burcak-yulafli-ile-zencefilli-ve-ayvali-tatli-vt117338
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/eti-burcak-yulafli-ile-zencefilli-ve-ayvali-tatli-166967.jpg
http://www.tcpdf.org

