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ETI BURCAK ILE TURK KAHVELI PUDING

1 It sit

7 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi (tepeleme) piring unu
4 yemek kagsig! (tepeleme) nisasta

1 paket vanilin

3 tath kasigi Turk kahvesi

1 tath kasidi tereyad

Eti Burgak

Eti Burgaklari rondodan gegirip servis edecegimiz kuplara paylastiriyoruz.

Derin bir tencereye siit , seker, piring unu, nisasta, vanilin, Tirk kahvesini ilave edip iyice karistiriyoruz. Orta
ateste kivamini alincaya kadar pisiriyoruz. Kivamini alinca ocagin altini kapatip tereyagini ilave edip biraz daha
karistirlyoruz. Pudingimizi Eti Burgaklarin Gizerine ekliyoruz ve oda sicakligina gelene kadar bekletiyoruz. Oda
sicakligina geldikten sonra buzdolabina koyup 2-3 saat daha sogutuyoruz. Servis ederken (izerine slizgeg ile
ince bir tabak turk kahvesi ve Eti Burgak parcalari ekleyebilirsiniz.
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