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ETI BURCAK ILE LIMONLU PARFE

2 poset krem santi

2 su bardagi sit

1 yumurta

1 su bardagi toz seker
2 limon kabugu

2 limonun suyu

1 paket Eti Burgak

Derin bir kapta sit ve krem santiye ¢irpiyoruz. Baska bir kapta da yumurta ve sekeri kdpik kivamina gelene
kadar ¢irpiyoruz. Limon kabugu, limon suyu, ¢irpiimis krem santi ve ¢irpilmig yumurtay! birbirine katarak
yavasca karistiriyoruz. Eti Burcaklari rondoda ¢ekiyoruz ve kullanacagimiz kaba streg film serip biskivileri
yaylyoruz. Hazirladigimiz kremayi lizerine dokiip diizeltiyoruz. Buzlukta donana kadar bekletiyoruz. Servis
etmeden 6nce hazirladigimiz kabi ters gevirip streg filmi kaldiriyoruz. Tatlimizi dilimleyerek servise hazir hale
getiriyoruz.
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