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ETI BURCAK ILE KIRILMAYAN KOLAY MUZLU RULO
PASTA

1 litre sOt( 5 su bardagi)

2 paket Eti Burcak bisk(vi
1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigdi tereyadi

1 paket vanilya

1 paket Eti Ahenk Sitlt Gikolata (1 paket)
2 adet muz

2 paket toz krem santi

1 su bardagi soguk st

Sat, un, seker ve kakaoyu tencereye alip koyulasincaya kadar karistirin. Ocaktan aldiginiz muhallebiye sicakken
tereyagl, cikolata ve vanilyayi ekleyip karistirin. Bisklviyi robotta un haline getirin. BlyUk firin tepsisine dokip
esit sekilde yayin. Tepsideki biskivi Uzerine muhallebiyi dékin ve spatula ile yayin. Tamamen sogumaya
birakin. 2 paket toz santi ve 1 bardak soduk st ile krem santiyi hazirlayin. Sogumaya biraktiginiz muhallebinin
Uzerine krem santiyi sutriin. Buzdolabina kaldirip en az 1 gece bekletin. Dolaptan ¢ikarin, dilimleyip ortadan ikiye
kestiginiz muzlar rulo halinde sarip servis yapin.
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