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ETI BURCAK ILE CEZERYE TADINDA HAVUGLU MOZAIK
PASTA

5 tane orta boy havug

1 su bardagi toz seker

1 paket Eti Burgak

1 paket vanilya

1,5 cay bardag ceviz
Yarim ¢ay bardagi krema
50 gr tereyadi

1 tath kasigi zencefil

1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasidi tarcin

1,5 cay kasigi karanfil tozu
1,5 cay kasigi yenibahar
Hindistancevizi

Uzeri igin;
Hindistancevizi

Havuclar rendenin ince kismiyla rendeliyoruz. Bir tencerede veya tavada seker ilave ettigimiz havuglari suyunu
gekene ve iyice yumusayana kadar pisiriyoruz. Pisen havuglari derin bir kaseye ahyoruz Eti Burgaklari elimizle
iri iri kinyoruz. Krema, baharatlar, erimis tereyagi, vanilya ve cevizi de ekleyip iyice yoguruyoruz. Hazirladigimiz
karigimi streg film yardimiyla sekillendirerek tathimizi buzluga koyuyoruz. Uggen dilimler halinde keserek servise
hazir hale getirebiliriz.
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