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ETi BURCAK ILE BOGURTLENLI TATLI

1 paket Eti Burgak

Kremasi igin;

1 su bardag st

1 poset kremsanti

100 gr labne

1 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu
1 yemek kasigi limon suyu

Bogurtlen sos igin;

2.5 su bardagi bégurtlen

1 tath kasidi rendelenmis limon kabugu
1 su bardagi toz seker

Eti Burgagdi rondodan gecirip servis edecegimiz bardaklara paylastiriyoruz. Krem santiyi bir kapta soguk sit ile
¢irpiyoruz. Labneyi limon kabugdu ve limon suyunu ekleyerek tekrar ¢irpip biskivilerin Gzerine ekliyoruz.
Sogumasi igin dolaba koyuyoruz. Bégirtlenleri bir tencereye aliyoruz limon kabugu ve sekeri ilave edip kivam
alana kadar pigiriyoruz. Sogumaya birakiyoruz. Soguduktan sonra dolapta bekleyen tathmizi Gizerine
paylastirarak servise hazir hale getiriyoruz.
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