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ET YAHNILI PILAV

500 gr. kugbasi et

1 adet sogan

2 adet domates

2 adet biber

Karabiber

Kirmizibiber

Tuz

Pilavi igin:

1 su bardag piring

2 corba kagsigi margarin
1.5 su bardagdi sicak su
Tuz

Eti kendi yaginda karistirarak kavurun. Suyunu ¢ekince yemeklik dogranmis soganlari koyup tekrar kavurun.
Kiguk dogranmig domates ve biberleri de ekleyip domatesin suyuyla 6-7 dakika pigirin. Karabiber ve
kirmizibiber serpin. Tuzunu ayarlayin. Pilav igin, pirinci margarinde kavurun. Uzerine sicak suyu ekleyip pigirin.
BuyUk gukur bir kaseye etleri doldurun. Uzerine pilavi yerlestirin. Servis tabagina ters gevirin.
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Fotograf "gul den" tarafindan génderildi. 17.07.2014
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