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ET VE RISOTTO

Risotto icin:

Albaryo pirinci: 480gr
ZeytinyaQi: 4 ¢orba kagsigi
Permasan peyniri: 100 gr
Hellim peyniri: 100 gr
Gravyer peyniri: 100 gr
Tavuksuyu: 11t

Tuz

Eticin:

400 gram bonfile

1 dal kekik

1 dal biberiye

Pirincimizi sadece yikiyoruz. Tenceremize bir miktar zeytinyagimizi ekleyelim ve pirincimizi hafif ateste
kavuralim. 10-15 dakika kavurduktan sonra yavas yavas tavuk suyumuzu yediriyoruz. Buraya dikkat edelim
suyu yavas yavas kepge yardimiyla yedirip karigtiriyoruz. 11t tavuk suyunu yedirdikten sonra kapatmaya yakin
peynirlerimizden bir parca ayirarak peynirlerimizi ekleyerek biraz pisirelim.

Islylya dayanikl kaselere pilavimizi dagitalim porselen olursa daha iyi olur ve kalan peynirlerimizi Gstlerine
ekliyerek pilavimizi firinlayalim. 160 derecede 4-5 dakika pisirip servis tabagina alalim.

Et icin ise; Bonfileyi yagsiz tavada iki ylizinU biberiye ve kekikle beraber 10 dakika pisirilem. Pilavla beraber
ikram edelim.
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