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ET TARTAR

http://www.hurriyet.com.tr

200 gram satir dana kiyma
1 yumurta

1 yemek kasidi aci hardal
1 yemek kagigi kapari

1 yemek kasidi aci sos

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

2 arpacik sogan

1 tutam maydanoz

Arpacik soganlari ve maydanozlari ince ince kiyin.

Yumurtanin sarisiyla beyazini ayirin, sarisini bir kenara alin.

Beyazini tim malzemelerle birlikte bir kasede karigtirin.

Kiymay! da ilave edip kdfte yogurur gibi iyice yogurun.

Servis tabagina yerlestirdiginiz tartarin Gzerine yumurtanin sarisini yerlestirin.
Kizarmig ekmek ve salatayla servis edin.
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