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ET SUYUNDA MAKARNA

1 paket makarna

250 gr parca et

1 adet kuru sogan

2 adet daomates

4 corba kasigi sivi yag
Tuz

Etin Gzerine 6 su bardadi su konur, et yumusayana dek haslanir. Ayni et suyu bagka tencereye aktarilir, tuz
eklenir, 1 gorba kasidi sivi yag ilave edilir. Kaynama noktasina gelince makarna atilir, 30 saniye kadar karigtirilir.
sonra 10-12 dakika boyunca pilav gibi suyu makarnaya cektirilir. Haglanmig et didiklenir. Tavaya 3 ¢orba kagig
yag konur, ince kiyilmis sogan eklenir, pembelestirilir. Uzerine didiklenmis et, rende domates ve tuz eklenir. 1-2
dakika daha pisirilir. Makarnanin Gzerine konur.

ML® Etli Makarna icin tiklayin
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