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ET SUYUNA PİRİNÇLİ ÇORBA

2 Adet Bizim Mutfak Et Bulyon
1 çay bardağı pirinç
1 Adet yeşil biber
1 Adet kırmızı biber
1 çay bardağı Bezelye (haşlanmış)
1 çay bardağı Mısır (haşlanmış)
6 Su Bardağı su

Bir tencereye 6 su bardağı su koyun. Pirinci yıkayıp tencereye ilave edin ve kaynamaya bırakın. Kaynadıktan
sonra içine 2 adet et bulyon ilave edin. 10 dakika kadar pişirin. Pirinçler piştikten sonra içine yeşil ve kırmızı
biberleri ilave edin. 2-3 dakika daha pişirdikten sonra bezelye ve mısıları da ilave edin ve kaynamaya bırakın.
2-3 dakika daha pişirin. İsteğe göre üzerine ince kıyılmış dereotu veya maydanoz ile servis edebilirsiniz.
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