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ET SUYUNA MANTAR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Su Bardag@i yogurt

2 Corba Kasigi un

6 Su Bardagi et suyu

1 Tath Kasi§i tuz , nane

250 gr mantar

Bir tencerede un ve sana klasik yag pembelesene kadar kavrulur. Uzerine yogurt dokilerek iyice karigtirilir.
Unun topak olmamasi igin gerekirse tel ¢irpici kullanilir. Uzerine et suyu dokilerek kaynamaya birakilir. 5-10
dakika bol tuzlu suda bekletilen mantarlar iyice stizilir. Cok minik parcalara dogranir. kaynayan suya atilir. Tuz
ilave edilir. Mantarlar pisinceye kadar kaynatilir. Servise sunulmadan énce ¢orbanin lzerine nane serpilir.
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