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ET SUYUNA HAVUGC CORBASI

15 Gr Sana Klasik

1 Adet sogan

500 gr kuzu gerdan

2 Gorba Kasigi SUT KREMASI
6 Su Bardagi su

1 Adet kereviz

1 Yeterince kirmizi tozbiber
1 Yeterince tuz

5 Adet havug

3 Dal maydanoz

1 Corba Kasigi limon suyu

Sogan ve kerevizi soyup 2-3 pargaya kesin. Kuzu etini tencereye alin. Sogan, kereviz, limon suyu, maydanoz,
tuz ve 6 bardak suyu ilave edin. Kapagi acik olarak kaynatip Gzerinde biriken kdpigu kevgirle alin. Tencerenin
kapagini kapatip et yumusayincaya kadar pisirin. Eti kevgirle ayri bir tabaga alip kemiklerinden ayirin ve kigik
kicUk dograyin. Gorbayi siizerek ayri bir tencereye alin. Havuglari temizleyip iri iri dograyin ve ¢orbaya ilave
edip yumusayincaya kadar pisirin. Havuglar kevgirle alip robotta ezin. Elde ettiginiz havug piresini ve
dogranmis etleri gorbaya ekleyip 10 dakika kisik ateste pisirin. Stt kremasini ekleyip karistirin ve corbayi
ocaktan alin. Servis kaselerine paylastirip Gzerine yagda hazirladigimiz kirmizi tozbiberi serpin. Sicak olarak
servis yapin.
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