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ET SUYU YAPIMI

15 Su Bardagi Su

1.5 Kg. Dana Kemigi (Yaglar pargalanmis ve siyriimis)
8 Adet Tane Karabiber

7 Adet Karanfil

1 Demet Maydanoz Sapi

Defne Yapragi

2 Adet Havug

2 Adet Sogan

1 Adet Kereviz

Kemikleri firin tepsisine koyup 20 dakika kadar 200 derecede pisirin. Fazla yaglarini alin.

Genig bir tencereye firinda pisirdiginizi dana kemigini koyup tim malzemeyi tizerine ekleyin. }

15 bardak suyu da dokip, 3-4 saat kaynatin. lyice kaynadiktan sonra biraz da kisik ateste pisirin. Uzerindeki
képugdu alin. Pistikten sonra iyice stizerek sogumaya birakin. Bu et suyunu buzdolabinda iki hafta tutabilirsiniz.
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