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ET SUYU

2 kg dana kaval kemigi
1/2 tath kasigr maydanoz
1 tutam kekik

1/2 defne yapragi

1 adet kereviz

2 adet sogan

1/2 tath kasigi tuz

1 tutam karabiber

5 litre su

Dana kemiklerini iri parcalar halinde kirdiktan sonra yikayip biy(ik bir tencereye yerlestirin. Uzerine soguk suyu
doéklp, tencerenin agzini acik tutarak kaynatin.

Koépugu bir kevgirle alip atin. Kalan malzemeyi ilave edip adir ateste 1 saat kaynamaya birakin. Bu arada,
zaman zaman yeniden olusan képugdu atmaniz gerekebilir.

Tencereyi ocaktan alip et suyunu temiz bir tllbentten stizerek cukur bir kaba aktarin. Et suyunuz kullaniimaya
hazirdr.

Not: Dana kemikleri sulari alindiktan sonra bir defa daha kaynatilirlar ve bu kemiklerden alinacak su, yalniz
salgall koyu sos yapiminda kullanilir.
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