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ET SUYU ILE PEYNIR TORBALARI

200 gr.un

Bir tutam tuz

2 yumurta

1 corba kasigi zeytinyagi

2 ¢orba kasigi su

250 gr. gravyer veya kasar peyniri
50 gr. salam

Kirmizi biber

1 litre et suyu

aydanoz

Un, tuz, bir yumurta, zeytinyagi ve su ile makarna hamurunu iyice yogurun. Sonra Uzerini érterek 30 dakika
dinlendirin. Peyniri rendeleyin, salami kliglk ki¢uk dograyin. Uzerlerine kirmizi biber serpin. Bir yumurta sarisini
ilave ederek hepsini birlikte iyice karstirin. Hamuru unlanmig olan tezgahta mimkun oldugu kadar ince agin.
Hamurun yarisina yaklagik 4 cm. araliklarla 1 cay kagigi salamli peynir karigi-« mindan koyun Ara bogluklara
¢irpilmig yumurta aki stirtin. Uzerine malzeme konulmamig olan hamurun diger yarisini malzemeli olan kismin
Uzerine kapatin. Bosluklarin tizerine bastirarak birbirine yapismasini saglayin. Peynirli soganh kisimlar ki¢ik
dcgenler keserek cikartin. Hamurlar hafif tuz serpilmis olan kaynamig suya atin ve 5 dakika haglanmasini
saglayin. Sonra delikli kepge ile alin ve sicak olan et suyunun igine atip sicak olarak servis yapin. Maydanozla
susleyin.
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