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ET SUYUNA CORBA

4 su bardag et suyu

2 su bardagi su

1 cay bardagi tel sehriye
Yarim limon suyu

Tuz

Karabiber

Terbiyesi Igin:

1 su bardag yogdurt

1 yemek kasigdi tepeleme un
1 adet yumurta

Uzeri igin:

Tereyagdi

Nane

Pul biber

Oncelikle 4 su bardag! et suyu ile 2 suyu bardagi su tencereye konur.

Uzerine yarim limon suyu eklenir. Ve ocakta kaynamaya birakilir

Su kaynayinca, 1 ¢ay bardag tel sehriye ilave edilir.

Tuz ve karabiber de eklendikten sonra, sehriyeler yumusayana kadar pigirilir.
Terbiyesini hazirlamak igin gerekli olan un ve yumurta tel girpict ile iyice girpilir.
Uzerine bir kepge ¢orbanin suyundan alinarak, terbiyenin iinmasi saglanir.
Tencerede kaynamakta olan ¢orbaya, 1 su bardagi soguk su ilave edilir.

Daha sonra azar azar terbiyesi karistirilarak eklenir.

Strekli karistirilarak 2-3 dakika daha pigirilir.

Uzeri icin 1-2 yemek kagigi tereyag eritilir ve icine pul biber ile nane eklenip, yanmadan kokusu ¢ikana kadar
kavrulur.

Servis esnasinda kaselere bosaltilan gorbanin tizerine gezdirilir.

Not: Gorbanin terbiyesini ilave ederken terbiyenin ilik olmasi gerekir. Eger sicak ¢orbaya direk dokilirse
yumurtalar piser ve gizel bir gérinim olmaz.
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