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ET SOTE

1/2 kg. sote et

1 bas sogan

1 cay kasigi karabiber
2 domates

1 cay bardagi sivi yag
2 sivri biber
karabiber, tuz, kekik

Sogani rendeleyin, 1 gay bardagi sivi yag ile pembelestirin. Eti ilave edip kavurun Zar seklinde dogranmig
domatesleri ete katin, kisik ateste domatesler suyunu ¢gekene kadar kaynatin, dogranmis sivri biberleri ilave
edin. Tuz ve karabiberi katip 2 su bardag@i koyarak kisik ateste etler yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan
almadan 6nce 1 tatl kasig kekik ilave ederek servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 25.07.2015
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