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ET SOTE

500 gr. kugbasgi et

2 adet sogan

2 ¢orba kasigi margarin
1 corba kasigi salca

2 adet biber

1 cay bardagdi sicak su
100 gr. mantar

1 ¢corba kasigi krema
Karabiber, pulbiber, tuz

Yemeklik dogranmig sogan, margarin ve eti bir tencerede 5-6 dakika kavurun. Uzerine salga ve sivri biberi ilave
edip, kavurmaya devam edin. Sicak suyu da ekleyip, 5 dakika pisirin. Iri dogranmis mantarlari ve kremayi ete
ilave edin. Baharatlarini da koyup, koyulasana dek karigtirarak pisirin.
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