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ET SOTE

1 kg kusbasi et

6 adet carli biber

2 adet kapya biber

1 adet domates

1 tath kasidi biber sal¢asi
1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasidi isot

1 dis sarimsak

Siviyad

Tuz

Oncelikle eti kugbasi dograyalim tavaya alalim suyu salip gekene kadar pisirelim etiniz geg pisen tiirden ise
ekstra kaynamig su ilave ederek lokum kivaminda pisirelim.

lyice pisen ete sivi yagdi ekleyelim kavurmaya baglayalim sirayla biberleri ekleyip kavurmaya devam edelim.
Salca ve baharatini da ekleyip karigtiralim.

Son olarak domates ve tuzu ekleyip kapagdini kapatalim ylksek ateste suyunu salip, yagda kavrulmaya gecene
dek pigirelim.
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