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ET SOTE

1 adet sogan

1 yemek kasigi tereyagi

5 yemek kagsidi sivi yag

500 g kusbagi et

2 adet sivri biber

2 adet domates

Karabiber

Sicak su (Uzerini gegecek kadar)
Tuz

Tavaya sivi yag ve tereyagini alin. Tereyadi eridikten sonra dogranmis sogani ekleyerek kavurun. Kusbasi
dogranmis eti de ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Tencerenin kapagini kapatin ve ara ara karigtirarak etler suyunu salip ¢ekinceye kadar pisirin.

Dogranmis domates ve dogranmis sivribiberi ilave edin. Tencerenin kapagini kapatip domatesler suyunu
salincaya kadar pisirmeye devam edin.

Ardindan pul biber, karabiber ve kekigi ekleyerek karistirin. Etlerin Gizerini gegecek sekilde sicak suyu ilave edip
karigtirin ve tencerenin kapagini tekrar kapatin. Etin pismesini kontrol edin ve en son tuzunu da ekleyerek biraz
daha pistikten sonra ocagin altini kapatin.
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