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ET SOTE

Yarim kilo sotelik et

1 adet sogan

3 adet domates

1 ¢corba kasigi tereyag
3 corba kasig! zeytinyad!
2 sivri biber

Karabiber, tuz kekik

Once kiyllmig soganlari yagda kavurun ardindan icine etleri atip 10 dakika kadar giizelce pisirin. Etler pismeye
baslayinca icine domatesleri, biberleri ve az miktar da suyunu koyup kapagini kapatin. 35 dakika kadar kisik
ateste pismeye birakin. Pilavin yaninda sicak olarak ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:103232 « adi:Et Sote » génderen:kamyoncu ¢ indirme tarihi:26.04.2025 - 01:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/et-sote-vt5457
https://img.lezzetler.com/yuklenen/et-sote-103232.jpg
http://www.tcpdf.org

