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4 dilim dévilmis antrikot
2 adet yumurta

Ekmek kirintisi

Eski kasar rendesi
Limon kabugu rendesi
Taze kekik

1 su bardagi un
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Oncelikle karigimlarimizi hazirliyoruz.

1. Karigim; un, tuz, karabiber

2. Karigim; yumurta, tuz

3. Karigim; ekmek kirintisi, taze kekik, limon kabugu ve eski kasar rendesi

Etleri sirasiyla 1.2. ve 3.karigima bulayip kizgin yagda kizartiyoruz. Pistikten hemen sonra Uzerine taze kekik ve
mandalina suyu ekleyebilirsiniz.

Not: Eti maksimum sergce parmak kalinligina kadar inceltelim. Isterseniz eti ddvdirmeden kendiniz de
kesebilirsiniz.
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Fotograf "L.L" tarafindan génderildi. 27.05.2020
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