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ET SCHINITZEL

Ozgiir Sef

4 ADET (160 GR. BUT) SUT DANASI DILIMI
3 ADET YUMURTA

1 PAKET LAYS

3DLUN ) o

3 YEMEK KASIGI SIZMA ZEYTINYAGI

TUZ

TAZE GEKILMIS KARABIBER

3 LT AYGIGEK YAGI (KIZARTMAK ICIN)

Dana etini iki streg filmin arasina yerlestirin ve ¢ok ince déviin.Tuaz karabiber serpin. Eti dnce una bulayin
ardindan cirpilmis yumurtaya batirin sonra da kirilmig lays a bulayin.Bol miktarda aygicek yagini iyice kizana
kadar i1sitin. Etleri teker teker igine atin. 2 dakika sonra ¢evirip 1 dakika daha, etler altin sarisi olana kadar
pisirin.
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