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ET QUESEDILLAS (YUFKA)

Malzeme:

1 adet yufka

2 adet sogan

4 adet sarimsak

1 adet sari dolmalik biber

1 adet yesil dolmalik biber

1 adet Kirmizi dolmalik biber

60 gram dana nuar

8 corba kasi§i taze kagar peyniri
2-3 adet mini biber tursusu

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Teremyagd
Tuz, karabiber

Dana nuari haglayin. Sogani ve biberleri yarim ay seklinde dograyin. Teremyag'l yapismaz ytzeyli bir tavada
eritip ince dogranmis sarimsaklari soteleyin. Sodan, biber ve biber turgularini da tavaya ilave ederek birka¢ kez
¢evirin. Daha sonra tuz ve baharatlari ekleyerek iyice karistirin. Harci sogumasi icin kenara alin. Dana nuari tel
tel didikleyin ve harcin igine alin. Yarnim yufkayi yayip ay seklinde katlayin. Yufkanin bir kdsesine rendelenmig
kagar peynirinin yarisini serpin. Yufkay ikiye bolin. Uzerine harcin yarisini koyun, sonra Ustiine tekrar kagar
peyniri serpin ve yufkayi harcin Uzerine kapatin. Uggen bir sekil ortaya ¢ikacaktir. Quasedia’yi 1zgarada veya
yapismaz ylzeyli tavada, tstlini ve altini 3-4 dakika olmak Gzere, toplam 8 dakika kasarlar eriyene kadar
kizartin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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