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ET PISIRIRKEN DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

Etin piserken kararmamasi igin yavas ateste pigirin.

Izgara yapacag@iniz etin Uzerine zeytinyadi sdrin, daha lezzetli olur.

Eti koymadan dnce 1zgaray! iyice kizdirin.

Pisirmek istediginiz eti buzluktan bir glin 6nce ¢ikarip dolabin alt gézlerine koyun, buzu burada ¢6ézulstn.
Kebap yapmak istediginiz etleri finna su ile birlikte koymayin. Su koymak gerekiyorsa sicak su koyun veya
domates suyu ile pigirin.

Gerdan, kol, gdégus parcalanndan haglamalar yapilir.

Kol, but, kiirek, dos yerinden firin yemekleri yapilir.

Kol, but yerlerinden sis yapilir.

Pirzola, fileto yerinden kizartma, 1zgara, parca et yapilir.
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