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ET PACASI

1 kg kemikli kuzu eti
Terbiyesiigin

Yarim fincan sivi yag
1 yemek kasigi un

1 tath kasidi salca

1 tath kasugi pul biber
2 dis sarimsak

Yarim limon

Tuz

Kemikli kuzu eti d0dUKIG tencereye konur, Gzerini gecene kadar su konarak diduklinin kapagi kapatilip ocak
yakilir. 45 dakika 1 saat arasi pigirilir.

Et tam pigince et kemiklerinden ayrilir.

Ayiklanan et geri tencereye konur, tekrar ocagin alti yakilir.

Bir tavaya sivi yag alinip un eklenerek kavrulur.

Un sararinca, salga, pul biber ve ezilmis sarimsak eklenerek karigtirilir.

Et suyundan 1-2 kepge terbiyeye katilarak karistirilir ve tencereye dokuldr.

Uzerine limon sikilir ve tuzu ayarlanir.

Sicak servis yapllir.
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