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ET MELKISI MANTARI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

Sapkasi; 10-15 cm gapinda, baslangigta dis bikey, sonra diiz ve ortasi gukurlasir. Merkezi sikga, biylk ve dar
bir meme seklindedir. Kenarlari ince ve i¢ce dogru yuvarlaklagsmistir. Beyaz ve beyaza yakin renkte, sonra
yetiskinlerde rengi hafif koyulasarak degisir. Gorlints egri blidri ve dalgalidir. Sapka derisi ayrilabilir.
Lamelleri; 5-7 mm genislikte, egik, esit degil, kalinidi degisken bazi bireylerde ¢atalli gdriinls var. Genellikle
lameller arasi damarl gérinUsli, gevsek, beyazimtiraktan krem rengine kadar degisir.

Sapi; 6-10 x 2-3 cm boyutlarinda, sert, siki, silindirik veya Ust tarafta biraz incelir. Sapin i¢i dolu, stingerimsi,
sapka ile ayni renkte, kuru, mat, fibrilli, en Ustte sari, tabanda beyazdir.

Eti; merkezi kalinca, diger yerler ise incedir. Su gekmez, kapali, cabuk sertlesir. Saydam degil, beyazdir. Tad
tatlidir.

Sporlari; 7-7,5 x 5,5-6,25 p yari kiiremsi sekillidir.

Ekolojisi; Gelismekte olan ormanlarda, otlaklarda siralar halinde veya gember seklinde gérlir.

Diger 6zellikleri; Bu mantar ince dilimler halinde kurutulabilir. Sos ve salatalarda kullanilabilir.
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