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ET HASLAMA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Adet havug

1 Kg. haglamalik kemikli et
2 Yemek KagiJi sivi yag

8 Adet patates

Kemikli etleri bol suda yikayip stiziin. Blylk boy tencereye biraz siviyag ve sana klasik koyup etleri
yerlestirin.Kizgin ateste dis kisimlar kizarana kadar 3-5 dakika pisirin. Gevirip diger taraflarini da pisirdikten
sonra Uzerini gececek kadar soduk su ilave edip kaynamaya birakin. Kaynayinca Ustte olugsan kdpukleri kevgir
yardimiyla alip atin. Yarim limon sikip etler yumusayincaya kadar kisik ateste pigirin. Pismeye yakin soyup ikiye
béldigundz patatesleri ve tuzunu ilave edip yumusayana kadar pisirmeye devam edin. Altini kapatip servise
hazir hale getirin.
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