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ET FAJITA

Sahrap Soysal

1 yemek kasidi siviyag
1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet kiguk boy sogan
3 dis sarimsak

500 gr bonfile

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi toz (aci) kirmizi biber
Y2 cay kasi§i tuz

2 su bardag salsa sos
4 adet tortilla ekmegi

Bonfile ve havuglar ince uzun seritler halinde (julyen) dograyin. Biberleri halka halka dilimleyin. Sogani yarim ay
seklinde dilimleyin. Sarimsaklari ince ince kiyin.Bir tavada yagi kizdirip biberleri, sogan ve sarimsagi ekleyin.
Soganlar hafif pembelesip biberler yumusayana kadar 5-6 dakika karigtirarak pisirin.

Bonfile, kimyon tuz ve toz kirmizi biberi ekleyerek 7-8 dakika etler suyunu salip gekene kadar arada karigtirarak
soteleyin.

Salsa sosumuzu ekleyip 1-2 dakika daha pisirin. Tortilla ekmegi lizerinde servis edin.
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