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ETLİ DÜRÜM

https://www.elele.com.tr

1 kg parça dana eti
1 büyük soğan
100 gr tereyağı
Tuz
Karabiber
Sumak
Kimyon
Lavaş ekmeği

Etleri küçük parçalar şeklinde kesin. Soğanı kıyıp etlerle birlikte bir tencereye alın. Üzerine tereyağı ekleyin ve
kapağını kapatarak kısık ateşte pişirin. Etler yumuşayınca tuz, karabiber, kimyon, sumak ekleyip biraz daha
pişirin. Lavaş ekmeklerinin içine paylaştırıp rulo şeklinde sarın. Sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:129468 • adı:Etli Dürüm • gönderen:gamze sağlam • indirme tarihi:05.04.2025 - 01:30

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/et-durum-vt61802
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/etli-durum-129468.jpg
http://www.tcpdf.org

