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ET CORBASI

250 gr kugbas! et

5 su bardagdi normal su

2 su bardagi ufalanmis bayat ekmek
2 yemek kasigi margarin
2 dis sarimsak

3 corba kagsiJi sirke

1 ¢orba kasigi limon suyu
yeteri kadar tuz

Uzeri icin:

2 yemek kasigi margarin
1 tath kasidi pul biber

Kugbagi etinizi Gzerine 5 bardak kadar sicak su koyup haglayin. (Kemikli ette olur, sonra didiklersiniz.) Etleri
elinizle didikleyin. Margarini tencereye alip eritin. Uzerine ufalanmig ekmekleri koyup hafif kavurun. Et suyu ve
normal suyu, ince dogranmig sarimsaklari, tuzu ekleyip kaynamaya birakin. Kaynamaya baglayinca el
blenderindan gecirin. (Robotta olur) Igine limon suyu, sirke ve didiklenmis etleri ilave edin. Kizartiimig, biberli
sana yagindan ¢orbanin tzerine gezdirerek sicak servis yapin.
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