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ET CEVIRMESI (DENIZLI)

Denizli Valiligi

Babadag ve Saraykdy ydresinde daha yaygindir. Koyun sirtlarindan yag kesilir. Bu yaglar baharatla ovularak bir
sise dizilerek serin bir yerde bir siire bekletilir. Kuru sogdan kiyilarak salca ile ovulur. Kéz halinde olan kémur
Uzerine, siglere dizilen yaglar pismeye birakilir. Yaglar piserek akmaya baglayinca yufkalara sira ile basilarak
emdirilir. Yaglar iyice kiicllince ye kadar bu isleme devam edilir. Daha sonra iyice emdirilen yufkalar salgali
soganla siniler Gstinde servis yaplilir.
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