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ET BURGER

Hamburger ekmegi

700 gram dana bonfile

1 sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Kekik, tuz, karabiber, kirmizi pul biber
1 ¢orba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

100 gram rendelenmis kasar peyniri

1 tath kasidi hardal

Eti bdatln olarak derin bir kabin i¢ine alip, Gzerine rendelenmis sodanin suyunu, ezilmis sarimsagi, zeytinyagini
ve baharati ekleyip her yerine iyice yedirin. Buzdolabinda bir saat bekletin. Bu arada salca ve tereyagini bir
tavada pigirin. Buzdolabindan ¢ikarip firin tepsisine koydugunuz etin Gizerine salgall karigimi dékin. Firinda 35
dakika pisirin. Dilimlediginiz eti hamburger ekmeklerine paylastirin. Uzerine hardal striin, kasar peyniri serpin .
Yesilliklerle sunun. Hamburger kéftesinden daha lezzetli oluyor.
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