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ET BURGER

400 gram biftek

4 corba kasigi zeytinyagi
Tuz, karabiber, kekik

1 corba kasigi hardal

2 ¢orba kasiJi ketcap

1 ¢corba kasigi mayonez
1 sogan

4 hamburger ekmegi

Oncelikle dilimlenmis etleri zeytinyadi ve baharatla 5 dakika kadar ovarak her yerine yedirin. Daha sonra 15
dakika kadar dinlendirip 1zgarada iki yizinu de pigirin. Hamburger ekmeklerini etlerin Gzerine bastirip suyunu
ekmege cektirin. Mayonez, ketcap ve hardali hamburger ekmeklerine strtn. Etleri arasina yerlestirip ister
soganla isterseniz de kizarmig patatesle servis yapin.
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