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ET BASMASI (USAK)

3-4 adet patates

1 kg. orta yagh kiyma

2 adet sogan

2 adet yesil biber

4 dis sarimsak

2 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi kirmizi toz biber

1 tath kasidi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
1.5 tath kasigi tuz

Oncelikle sogan, sarimsak ve biberleri rondoda gekiyoruz. Diger biitiin malzemeyi bir araya getirerek kofte
harcini olugturuyoruz. Patatesleri halka halka kesip yuvarlak bir tepsiye dikkatli sekilde siki siki diziyoruz.
Uzerine kofte harcini yerlestiriyoruz ve elimizle iyice bastiriyoruz. Son olarak dilimledigimiz domates ve biberleri
en Uste diziyoruz. Onceden isittigimiz 175 derecelik firinda 30-40 dakika pisiriyoruz.
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