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ESRARENGIZ YUMURTA

3 adet orta boy patates

2 adet kuru sogan

1 su bardagi rende kasar
4 adet yumurta

2 corba kasiJi zeytinygi

1 tath kasidi tereyad
Karabiber

Tuz

Patatesler soyulur, ince olarak yuvarlak dogranir. Sodanlar da ¢eyrek daire seklinde dogranir. Tavaya zeytinyagi
birakilir, Isininca sogan ve patates atilir, tuz ve karabiber atilir, renk alacak kadar kavrulur. Firin kabi
tereyaglanir, patatesli karigim dokulur, dizeltilir. Uzerine rende kagar serpilir, Hafifge 4 oyuk yapilir, buralara
yumurtalar kirilir. Uzerlerine tuz serpilir. 190 derece firina surGldr, yumurtalar arzu edilen kivama gelene kadar
pigirilir.
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