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ESRARENGIZ KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim paket hamur isi margarini
1 cay bardadi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi nisasta

1 su bardagi misir unu

10 adet kestane sekeri

Margarin eritilir ve biraz serinlemesi igin beklenir. Yumurtalar ve pudra sekeri mikserle bir kag dakika ¢irpilir.
Uzerine yogurt ve margarin eklenir. Kisa sure karistirilir, misir unu, kabartma tozu, vanilya ve nisasta katilir.
Tahta kasikla karistirilir. Son olarak bir kag pargaya bdlinmUs kestane sekerleri katilir. Alt-Ust ederek karistirilir.
Yaglanmis kek kalibina dékaldr. 160 deece firinda 70 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra servis
tabagina ters cevrilir.
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