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ESPRESSOLU TART

250 gr bitter ¢ikolata
1 cay bardagi krema
2 yemek kasi§i toz espresso
1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani kakao
115 gr margarin

1 cay bardadi seker

1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

3 yemek kasigi krema

Cilolatayi 1slya dayanikli bir kaba yerlestirin. Krema ve kahveyi ayri bir kapta kaynatin. Kaynayan kremayi
slizerek ¢ikolatanin Gizerine dokin. Karistirarak gikolatanin tamamen erimesini sadlayin. Bu sekilde ocak
sicakhginda 1-2 saat bekletin.

Turta igin unu, tuzu ve kakaoyu eleyin. Margarini ve sekeri ayri bir kapta elekirikli mikser yardimiyla iyice girpin.
Girpma islemini 4 dakika kadar sirdUrin. Yumurta ve vanilyayi da ekleyin. lyice 6zdeslesen karisima unu yavas
yavas ekleyin. Biraz undan biraz kremadan ekleyerek iyice karigtirin.

Hamuru plastikle sararak buzdolabinda 30 dakika kadar bekletin.

Firni 180 derecede isitin.

Parsdémen kagitlarinin arasinda turta kalibina gére agin.

Actiginiz hamuru turta kalibina yerlegtirin. Gatalla hamurun Gzerinde delikler agin.

Isinmis olan firinda 20 dakika pisirin.

Tamamen soguduktan sonra servis tabagina aktarin.
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