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ESPRESSO SOSLU KAYISILI KEK

125 gram tereyagi

160 gram beyaz ¢ikolata

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

12 adet kayisi

Sos igin:

1 corba kasigi espresso kahve
5 ¢orba kasigi su

2 corba kasi§i toz seker
200 ml krema

Tereyagdi ve gikolatay bir kaba alip benmari usull eritin. Tahta kasikla karistirarak tamamen eriyince ocaktan
alin. lindiktan sonra yumurta ve pudra sekerini ekleyip karistirin. Un, kabartma tozu ve tuzu ekleyip tekrar
karigtinin. Hamuru yaglanmig kaliba yayin. Kayisilarin gekirdeklerini gikartip dérde boliin. Kayisi dilimlerini
hamura saplayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 25-30 dakika pigirin. Sos i¢in, kahveyi, su ve sekerle bir
cezveye koyun. Kaynayinca kisik atege alip, suyunu ¢ekmesini saglayin. Koyulasinca kremay:i ekleyin.
Karistirarak 1-2 dakika daha kaynatin. Sosu ocaktan alip sogumaya birakin. Keki kalibinda sogutup dilimleyin.
Sosla birlikte servis yapin.

Not: Espresso yerine, keki hazirlarken, nescafe de kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:160885 « adi:Espresso Soslu Kayisili Kek « génderen:Yemekhane ¢ indirme tarihi:08.04.2025 - 04:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/espresso-soslu-kayisili-kek-vt114001
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/espresso-soslu-kayisili-kek-160885.jpg
http://www.tcpdf.org

